





Schaffen Sie sich den
perfekten Rahmen flrs
Kochen mit Freunden
oder fur Freunde,

flr gesellige Mahlzeiten
mit der ganzen Familie

o0 oder flir den Genussmo-

ment ganz fir Sie allein.

Lassen Sie sich von den
& gezeigten Kiichen und

Speisezimmern begeis-

tern und inspirieren!
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Freirdume fir Kochen
und Wohnen zu schaffen,
heikt das Ziel. Einrich-
tungselemente wie das
multifunktional einsetz-
bare Designregal eroff-
nen ein variantenreiches
Spiel an Gestaltungs-

maglichkeiten.

Mattlack arctisweifls




Niemand ist wie Sie. Bleiben
Sie sich auch in der Kiiche treu

und gestalten die Gerate von

Kippersbusch mit dem Indivi-
dual Konzept ganz nach lhren

Vorlieben.

KUPPERSBUSCH

INDIVIDUAL
PLUS

Frei nach dem Motto ,Upgrade
your kitchen* bietet das Indivi-
dual Konzept neben den ,ein-
farbigen® Designs der Vorseite
auch die Griffe mit unterschied-
lichen Einlegern oder in Bicolor.
Ein Kiippersbusch-Geréat in

20 unterschiedlichen Looks!

10 Griffdesigns lassen sich
jeweils an schwarzen oder

weiken Geraten einsetzen.




Kuppersbusch '

FUR KUCHEN MIT STIL

Auffallig unauffallig.

Die neue Kiippersbusch

—— ~. Geréateserie »Shade of

Grey« glanzt durch Iassige
Zurtickhaltung und bereitet
selbstbewusst den Raum fur:
individuelle Farbakzente.

Lassen Sie sich inspirieren!
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GELUNGENE.

Mattlack onyx
Eiche

grau
wveilk

... zwischen innen und aulken:
Die grifflose Asthetik verbirgt
jede Menge Komfort nach
Maf. Die neuen, leicht
laufenden Unterschrank-
auszlige im eleganten
Aluminium-Design verbinden
Asthetik mit einem Héchst-
mafk an Zweckmapigkeit. Die
Alu-Seitenwande verhindern

ein Herausfallen der Vorrate.




EIN GERAT

Schnelle Reinigung des Leichte Bedienung der
nach oben entnehmbaren selbsterklarenden, aber
Metallfettfilters in der Spdl- getrennt zu steuernden

maschine. Bedieneinheit von

Kochfeld und Dunstabzug.

Kuppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL

Einfache Installation — ein

Gerét, ein Ausschnitt in der
Arbeitsplatte, ein Anschluss
und das fir gleich zweifa-

chen Nutzen!

Geringe Betriebsgerausche
dank der Montage des beson-
ders leisen Liftungssystems

im Sockel.




Besonders sinn-
voll, wenn es beim

Zubereiten einmal

Geratetliren.

EINZIGARTIG UND NUR BEI KUPPERSBUSCH
DER BACKOFEN MIT OKOTHERM®- KATALYSATOR

Eine saubere Sache!

Der Kiippersbusch
Okotherm® - Backofen-
Katalysator wandelt fettige
Bratenluft in saubere Luft
um. Die von Fett, Geruchs-
und Schwebstoffen belas-
tete Luft wird vom Lifter-
rad angesaugt und durch
den Katalysator gedriickt.
Rickstande werden in

Wasser und Kohlensaure

umgewandelt. Das Ergebnis:

keine Ablagerungen an den
Seitenwanden des Back-

innenraums, kein aufwendi-

ges Saubern des Backofens.

Geschmackvoll!

Nicht nur beim Brotbacken
besonders wichtig: das so
entstandene feuchte Klima
im Backinnenraum schont
das Aroma und trocknet

das Gargut nicht aus!

Energiesparend!

Die Umwandlung setzt
Warme frei, die wiederum
zum Heizen im Backofen

benutzt wird.

Frische Luft!

Es wird keine fettige und rie-
chende Luft in die Kiiche ge-
blasen! Gerade in Zeiten der
offenen Wohnkiiche ist die
Verringerung der Geruchs-
und Schmutzbelastigung ein

starkes Argument.







Zementgrau
Catania Eiche

Uberzeugend geplant:
Die Verbindung aus
geschlossenen

Fronten in Betonoptik,
geradlinigen Griffen und
offenen Modulen schafft
Raum fir individuelle

Gestaltungsideen.




systemceram

KeraDomo-Kichenkeramik

Die Ablaufrille im Abtropfbe-
reich verhindert, dass Glaser
auf der nassen Oberflache ins

Wandern geraten.

Die GENEA 100 ist das ideale
Pendant fur Kiichen, in denen
gerne mit Dampfgarern ge-
kocht wird: Das Restebecken
nimmt einen kleinen Gastro-
normbehalter auf. Mit einem
praktischen Geschirrkorb im
grolken Spulbecken lassen
sich dort auch groRkere Gas-

tronormbehalter unterbringen.

Die zwei Ablaufrillen auf

der Abtropfflache verhindern,
dass nasses Geschirr ins
Wandern gerat und als Clou
fur das groflke Becken gibt es
wahlweise einen hibschen,
glanzenden Cover flir das
Ausgussventil. Diese gerad-
linige Sptle gibt es wie alle
keramischen Spilen von
systemceram in 15 attraktiven

Farben.



Einen besonders groRken
Aktionsradius bietet die neue
formschone Designarmatur

Move mit magnetischem FuR.

Sl
Bl
Die kompakte neue BELA 78

fur den 45er Einbauschrank

gibt sich in jeder Einbausi-

tuation groRzugig in ihren
Funktionen. Im Becken lassen

sich selbst Backblech und Co.
abwaschen und der eckige

kleine Resteausguss neben

der Armatur dient zugleich

als Uberlauf. Ein dreh- und
versenkbarer Premiumexcen-

ter-Verschluss sieht gut aus

und gibt sich pflegeleicht.

Systemceram-Spiilen aus
Feinsteinzeug in Labor-
keramikqualitét sind in 15
attraktiven, zeitgeméaRen
Farben erhaltlich. Aufgrund
der nachhaltigen Produkt-
eigenschaften wird eine
Garantie von 5 Jahren
gewabhrt. Feinsteinzeug-
spiilen sind hitze-/kélte- und
sdurebestandig, ritz- und
schlagfest und besonders

hygienisch und pflegeleicht.




Aus unserer KENO KENT KUCHE
Gewdlirzserie: BBQ4C Pfeffersteak



Havannaschwarz
Sherwood dunkelbraun

Spot auf eine extravagante
Raumlosung, die ins Schwar-
ze trifft: Als starkes Statem-
ent setzt diese Kiiche auf
Eleganz, ZweckmaRkigkeit

und Stauraumkomfort.
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...aber auch auf kleinem Raum
besticht das Modell durch

sein extravagantes Design.
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Das Flex-Induktionskochfeld
mit Muldenliftung besitzt

RAHMENL O S keinen Rahmen und schlieRt

exakt mit der Arbeitsplatte

FLACHENBUNDIG ab. Beiderseits der integrier-

ten Muldenliiftung befinden
sich zwei Kochzonen: eine
FLE XIBEL . rechteckige und eine runde.
Die rechteckige Kochzone
umfasst zwei Flex-Induk-
tions-Kochbereiche, die zu
einem groRen Kochbereich
mit 38 x 24 cm kombiniert
werden kénnen. Die runde
Induktionszone passt sich
automatisch an die GroRke

des Topfes oder Woks

(21 cm, 26 cm oder 32 cm) an.

E Die elektronisch gesteuerte
Liftungsleistung lasst sich
in drei Stufen an den Be-
darf anpassen und es steht
zusatzlich eine Intensivstufe
zur Verfigung. Besonders
komfortabel ist eine Nach-
lauf-Funktion, die bis zu
6 Minuten nach Ende des
Kochvorgangs weiterarbeitet

LEISE . und so sicherstellt, dass der

Raum eine saubere und fur

EFFIZIENT.  cestever una caste an

genehme Atmosphéare

bietet.
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Bronze
Mattlack stratusgrau

Ob hinter geschlossenen
Schrankttiren oder auRen
liegend als Akzent und
Blickfang — Ausziige in
Echtholz strahlen in jedem
Fall Warme und Wertigkeit

aus.
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Schwarz ultramatt
Asteiche schwarz

MEISTER
EINER
NEU




Kein Stilick zu viel.fAb

auch keins zu wenig. Wie

eine Skulptur wirken die
Hangeschranke mit infer
gewachsenen Maserung und
dem minimalen Fugenspiel.
Uber allem schwebt das
kubistische Systemregal aus

schwarzem Metall und Glas.

Ein Solitér als Statement:

Der Rolladen-Vitrinenschrank
versinnbildlicht den Anspruch
ans neue Wohnen. Mattlack,
poliertes Metall und Glas
laden zum optischen

Wechselspiel ein.
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Mattlack stratusgrau
Denver Eiche

Offenheit und Kom-
paktheit, Struktur und
Maserung, Licht und
Spiegelung — das Spiel
mit Gegensatzen ist hier
Konzept. Spannungsreich
inszeniert, prasentiert
sich ein unverwechselba-

res Ambiente.
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Abmessungen 90 x 48 cm.

Modernster Standard

Mit Con@ctivity2.0 kbénnen
Sie sich ganz auf das Koch-
vergnugen konzentrieren.
Denn Haube und Kochfeld
kommunizieren miteinander.
Das Kochfeld ubermittelt die
Einstellungen an die Elek-
tronik der Haube und diese
reguliert automatisch die
Geblasestufen. Sie missen
nicht daran denken, die Hau-
be spater auszuschalten. Alle
Miele , TwolnOne“-Kochfelder

sind standardmafkig mit

Con@ctivity2.0 ausgestattet.

ehatdie



Pure Line
Panorama-Design

Pure Line — Durch die absolut
homogene Gestaltung der
Geratefronten in der gesam-
ten Produktfamilie entsteht
immer ein harmonisches
Gesamtbild - egal ob die
Geréate Uber oder neben-
einander angeordnet werden.
Die Kiichen-Einbaugerate
verfuigen uber eine gleich

hohe Bedienblende.
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Mattlack hellgrau
Mattlack stratusgrau




Grifflose Schrankober-
flachen betonen die ar-
chitektonisch anspruchs-
volle Formensprache.
Bodentiefe Tiren beste-
chen mit klarer Optik und
maximaler GroRzigigkeit.
Die Schiebetiirsysteme
verbinden einen ele-
ganten Look mit einem
Hoéchstmalk an Funktio-

nalitat.
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Aus unserer KENO KENT KUCHE

Gewlirzserie: Erdbeer Curry

Starke Strahlkraft

Was passiert, wenn
organisches Glas in Weif
einem kraftvollen Farbton
begegnet? Die kuhle
Zuruickhaltung weicht

spurbarer Lebensfreude.

WeiR, weit und licht-
durchflutet wird der Raum
zur Projektionsflache flir
Akzente und Ausstattungs-
elemente. Und das Material?
Organisches Glas glanzt mit
brillanter Tiefenwirkung und
gleichzeitiger Robustheit im

Familienalltag.
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Mattglas arctisweifs
Eiche natur

INES NEUEN

AUSDBPCK

Echtholz und Mattglas —
diese Verbindung strahlt
Warme und ein Gefihl
von Geborgenheit aus.
Regal- und Schiebetirele-
ment versinnbildlichen die
neue Lust am individuellen
Einrichten und offenen
Wohnen. Bildschén: das
symmetrische Fugenbild,
das die Holzmaserung
wunderbar zur Geltung

kommen lasst.

37







?‘: ﬁ . ft}‘*‘a‘
Ko e "--'"

Mattlack steingrau
Eiche antique




» AN DIEZUTATENS
UNSERE NEFFMEGA-COLLECTION®

BACKOFE

Mit Sous-vide intensivieren
Sie den Geschmack lhrer

Lebensmittel.

Einmal im Vakuumier-
beutel verstaut, gelingen
lhnen selbst anspruchs-
volle Gerichte, die Sie gut

vorbereiten konnen.

Die im NEFF Backofen
verwendeten niedrigen
Tempqgturen zwischen
50°und 95°C machen
ein Ubergaren nahezu

- #tqméglich. So kénnen

k.

s . IElre*:_}richte problemlos
5 &gu 30 Minuten langer

. " im Ofen bleiben.
NA) BEE - - ; N,

FOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 1877
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Eine spezielle Dampfungs-
mechanik sorgt dafir, dass
die voll versenkbare Back-
ofentdr in einer seitlichen
Kulissenfiihrung stufenlos,
leichtgéngig und gerauschlos
mit gedampftem Softeinzug
im Gehause verschwindet.
Der mitdrehende Tirgriff
SLIDE® schwenkt wéhrend
des Offnens oder SchlieRens
der Backofentir entgegen
der Turbewegung mit und
liegt dabei stets in gleicher
Position in der Hand. Dieses
Ausstattungsmerkmal gibt es

nur von NEFF.
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AUS TITANCERAM

Multifunktionales Zubehor
Hinzu kommt eine Auswahl
an vielseitigem Zubehor fur

— ot . optimierte Arbeitsablaufe.
Villeroy & Boch

1748

Das Schneidbrett aus Nuss-
baum lasst sich passgenau
Uber dem Spilrand in den

Abtropfbereich einsetzen.

e

e

Prazises Design mit einer
filigranen Linienfihrung — mit
Siluet prasentiert Villeroy &
Boch die erste Keramikspiile
aus der einzigartigen Keramik
TitanCeram. Dank einer spe-
ziellen Rezeptur aus natirli-
chen Rohstoffen ermdglicht
TitanCeram die Fertigung von
Keramikprodukten mit scharf
gezeichneten Kanten und
diinnen Wandstérken —
Minimalismus trifft weich-
flieRende Flache. Der Auf-
lagerand ist schmal, die Ecken
besitzen enge Radien und die
Beckeninnengestaltung ist
geradlinig. Damit ist Siluet
wie gemacht flir echte
Kiichen-Astheten. Mit 3
Modellen in 13 verschiedenen
Farben genieen Sie maxima-

le Gestaltungsfreiheit.
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EIN PLATZ
/UM

Hell, edel, praktisch:
eine Schonheitskonigin

mit Fahigkeiten.




Nussbaum antik il L
Arbeitsplatte: Keramik Carrara wei® = 8 s L/
Tresen Nussbaum USA o 4




CLEVERE » . 4%

HAUSWIRTSCHEFT [
HINTER VERSCHLOSSENEN
TUREN.







LANDHA[TS STIL Wer die Wahl! hat, hat nicht

immer die Qual, sondern

MODERN gonnt sich in diesem Fall

ein genussliches Gastieren.
Der Trend geht eindeutig
zum gelungenen Stilmix.
Lebendige Asteiche trifft auf
elegantes Schwarz und noble
Splintnuss wird geschickt
mit dezentem Beige kombi-
niert. Nicht zu vergessen die
Risseiche, die eine perfekte
Symbiose mit hochwertigem
Echtleder wagt.







il g CUSTOMFLEX®

i

COMFORTLIFT®
HEBT DAS GESCHIRR
AUF EIN NEUES LEVEL

-~ ANPASSBAR FUR
\ JEDEN BEDARF

Unsere CustomFlex®
Kihlschranke besitzen eine
Tlrablage, die Sie auf Ihre
Wiiinsche anpassen konnen.
Versetzen und ordnen Sie
Bereiche schnell und leicht
nach lhren Bedurfnissen.
So legt man sich gerne

neue Vorrate an.

CUSTOMFLEX®

Bequemer geht’s nicht:
Dank ComfortLift® hebt sich
der untere Korb mit einem
Handgriff sanft nach oben,
auf eine bequeme Arbeits-
hohe. So lasst sich der
Geschirrspuler mihelos
und ohne Blcken ein- und
ausraumen. Die neuen AEG
Geschirrspuler mit Comfort-
Lift® sorgen nicht nur fur
strahlend sauberes Ess- und
Kochgeschirr, sie sind auch
einzigartig komfortabel im
Handling. Endlich ein
Geschirrspuler, der Ihnen

entgegenkommt.
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Becken: BLANCO CRONOS XL 8-IF, Edelstahl
Armatur: BLANCOCULINA-S Duo,
Edelstahl seidenmatt




MODERNES COMEBACK

Mit BLANCO CRONOS
beweist STEELART erneut
die Kunst der perfekten
Verarbeitung von Edelstahl.
BLANCO CRONOS zeigt
sich als moderne Interpre-
tation des traditionellen
Splilsteins in hochwerti-
gem Edelstahl. Mit seinem
reduzierten Design und
den klaren Linien tragt er
die bekannte Unterschrift
der STEELART Manufaktur.
Kennzeichnend ist vor allem
die markante Frontschirze
in Edelstahl Seidenmatt ge-
birstet, die durch ihr mattes
Oberflachen-Finish perfekt
zu den Blenden der Elektro-
kichengerate passt. Das
Besondere dabei: Die Hohe
der Frontschiirze kann auf
Wunsch individuell an die
Kichenplanung angepasst
Mit seinem charakteristischen werden, so dass eine
Sptlstein-Design flgt sich
BLANCO CRONOS perfekt in

urbane Lifestyle-Kiichen mit

harmonische Linienfiihrung

mit dem Raster der Kiichen-

fronten maoglich ist.

traditionellen Formen ein, in
denen ein bewusster Stilmix
von Landhaus-Elementen mit
moderner Einrichtung

gewinscht ist.



Beton basaltgrau
Asteiche Charismo antik
Kompaktarbeitsplatte
Edelstahl




PURISTISCHER










COOLES DESIGN ~ FRISCHE FARBEN
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CoolSelect Plus

Mit nur einem Tastendruck von
Kuhlen auf Gefrieren umstellen.
Die CoolSelect Plus Zone bietet
viel Flexibilitat bei der Lagerung

von Lebensmitteln.

Dual Cook Flex steht fir eine
geteilte Ofentur, so kann der Ofen
vollstandig oder nur zur Halfte
geoffnet werden. So kann die
Hitze im unteren Garraum erhalten
bleiben, Energieverlust kann ver-
hindert und empfindliche Speisen

kénnen geschont werden.

SAMSUNG

Die innovative WaterWall™ Technologie

von Samsung. Statt eines rotierenden
Spritharmes im Boden fahrt eine Wand aus
Wasser vor und zurtick. Somit werden auch
die Ublicherweise schwer zuganglichen
Ecken mit héherem Druck gereinigt. Fur
professionelle Reinigungsergebnisse bis

in die letzte Ecke.



Mit Virtual Flame hat
Samsung eine neue Techno-
logie entwickelt, die faszinie-
rende, visuelle Akzente setzt
und noch mehr Prazision beim
Kochen mit dem Induktions-

feld moglich macht.
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sandhell

granitgrau

Arbeitsplatte:

Massivholz Eiche rustikal
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Eiche Alpin Snow

Beton grau

Tischplatte Mar acaibo dunkel
Arbeitsplatte: Edelstahl
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Spile: Mythos aus Fragranit+
Armatur: Centinox Kupfer Edition
Kopffreihaube: Mythos
Glasarbeitsplatte 12 mm
Kochfeld: Mythos

Mit einer elegant aufeinander
abgestimmten Kupfer Edition
greift Franke den Trend zu
Edelmetallen in der Kiiche
auf: So hat der Kiichen-

spezialist ab sofort neben

zwei Spulen samt passender
Armatur auch die erfolgreiche
Mythos Dunstabzugshaube
sowie eine Glasarbeitsplatte
im angesagten Kupfer-Look
im Portfolio. Highlight der
Mythos-Linie sind die neuen
leistungsstarken 5,5 kW-In-
duktionskochfelder mit zahl-

reichen Komfortfeatures.




HEISS, WARM,
KALT UND GEFILTERT

Mondial ist die erste Heikwas-
ser-Armatur aus dem Hause
Franke. Mit ihrem 5 Liter Boi-
ler liefert die Edelstahlarmatur
als ,3 in 1“-Variante jederzeit
kaltes, warmes und kochen-
des gefiltertes Wasser, mit
der ,4 in 1“-L6sung wird
obendrein auch kaltes

Wasser frisch gefiltert.

Uber den kindersicheren
elektronischen Druick-Dreh-
Bedienring der ,,4 in 1“-
Variante kann gefiltertes
kaltes, warmes oder
kochendes Wasser

abgerufen werden.
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Brillantweiss
Arbeitsplatte:
Quarzstein Schnee
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GASTE EMPFANGEN
KOCHEN

Ilhren Ideen und
Winschen sind keine
Grenzen gesetzt.
Gestalten Sie Ihren
persénlichen KUCHEN-
WOHN-(T)RAUM.
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DESIGN VON
MORGEN MIT DER

GEMUJI'LICHKEL

/
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Nussbaum antik

Sandbeige hochglanzend
Arbeitsplatte: Schichtstoff Marmor hellgrati:




Kiiche und Wohnraum

perfekt miteinander

vereint.













STAURAUM

Raumwunder —
Planung fur jeden Raum

Der Begriff Wohnkiiche wird
heute wortlicher als je zuvor
genommen. Denn die friher
klassisch getrennten Wohn-
bereiche verschmelzen mehr
und mehr miteinander. Wie
gut, dass die Schranktypen
und modernen Funktions-
systeme in Form und Design
so vielseitig sind, dass sie
auch Wohn- und Esszim-

mer exklusiv und funktional
zugleich einrichten. Mehr
noch: Auch Schlafzimmer und
Ankleiden erhalten durch die
Dekor- und Materialvielfalt
unserer Systeme vollig neue

Impulse.
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Erdbeer Curry ist die Alternative fiir alle Curry Liebhaber und
Thai Fans. Fruchtig frische Erdbeere veredelt mit feinsten
Currygewdrzen und Bengalischem Pfeffer. Egal ob Fisch,
Huihnchen, Friichte oder freche Desserts.

o —— ‘ ~ G "
¥ ~— Erdbeer Curry 70g

Fleur de Sel 3 Pfeffer 90g

Elegante Mischung mit feinstem, portugiesischem Fleur de
Sel und drei verschiedenen Pfeffersorten, die hervorragend
mit dunklem Fleisch aber auch mit Fisch und Hihnchen
harmonieren. Bitte kurz vor dem Servieren wirzen,

damit der Geschmack voll zur Geltung kommt.

Bruschetta Olive 50¢g

Diese Bruschetta Komposition ist ein Gewtirz-Highlight fiir die
Zubereitung von gerdstetem Brot mit Tomaten und Olivendl.
Auch perfekt flir Pizza, Pasta, Dip-Saucen, Pizzateig, Baguette,
Ciabatta sowie als Marinade fiir Hdhnchen, Pute und Fisch. Im
Handumdrehen zaubern Sie einen wohlschmeckenden Aufstrich.
Tipp: Bereiten Sie Wasser und Olivendl in gleichen Teilen vor,
mischen Sie das Bruschetta Gewdirz bei und verriihren Sie die
Zutaten zu einer homogenen Paste. Nach Belieben mit Mandeln,
Parmesan und Frischkase verfeinern.

Fleur de Sel Mediterran 60g

Unser mediterranes Fleur de Sel schmeckt perfekt zu Pasta,
Lamm, dunklem Fleisch, leichten Fischgerichten und Salaten.
Ebenso stimmig fiir Dressings, Antipasti, Risotto, Pasta-Saucen
und Pizza sowie flir gediinstetes und gegrilltes mediterranes
Gemiise wie Zucchini, Auberginen und Fenchel.

Tipp: Verwenden Sie Fleur de Sel Mediterran nicht wahrend
des Kochens, sondern veredeln Sie damit gekochte und kalte
Speisen, denen Sie eine bezaubernde mediterrane Note geben
wollen.

Pfeffermix Schwarzes Gold 60g

Unsere Pfeffermischung ,Schwarzes Gold“ ist das geniale Gewdirz fir Lamm, Steaks,
_Grilladen und groke Bratenstlicke aus Lamm, Wild und Rind. Ebenso ein Highlight
auf Tomate, Salat, Kase, Speck, Schinken, Wurst und schmackhaften Aufstrichen.

Ein unverzichtbarer Allrounder fiir jede Kiiche! Tipp: Das Fleisch am besten vor der
Zubereitung wirzen. Oder die Komposition zum Marinieren verwenden.

Ko6stlich zum Driiberstreuen auf die Brotzeit oder auf einen rustikalen Salat.

BBQ4C Mediterran 509

Diese Komposition wurde fiir Fleisch - vor allem Lamm - und
Gemuse kreiert. Perfekt und stimmig auch fiir mediterranes
Gemdise (Zucchini, Auberginen, Fenchel), Salate und alle
Gerichte, bei denen ein mediterraner Touch erwiinscht ist:

Pasta und Pasta-Saucen, Fisch, Scampi, Pizza.

Tipp: Verwenden Sie Mediterran zum Marinieren oder Wiirzen,
egal ob am Girill, in der Pfanne oder im Rohr. Passt librigens auch
perfekt flir Dressings und Antipasti.

s & RENT



Schweinebraten mit Wu rzelgemuse 80 g ‘ﬁ. ‘
Eine wundervolle Gewirzkomposition aus Kiimmel, Knoblauch, Pastlnaken >
Petersilie und vielen weiteren Gewiirzen. Mit dieser Mischung lassen sich
auch alle dunklen Saucen hervorragend abschmecken.

BBQAC Pfeffersteak 60g & N w-...

Zusammengesetzt aus den besten Pfeffersorten und Gewdirzen, rundet ein feines
amerikanisches Rumaroma das Geschmackserlebnis ab. Universell einsetzbar flir Steaks
und Braten, egal ob auf dem Grill, im Ofen oder fiir das BBQ. Sogar bei Salat, Saucen
und Dips kommt diese Gewtirzmischung perfekt zum Einsatz.

Dieses Tomatensalz vereint die Highlights des mediterranen Geschmacks:
Meersalz (66%), Basilikum, Oregano, Knoblauch, Thymian. Unverzichtbar fiir
Se————— Tomaten mit Mozzarella, aber ebenso perfekt fir alle anderen mediterranen
Speisen und Gerichte auf der Basis von Tomaten.

CAPRESE

TNT — Zucker Tonka & Tahiti 859

Alles, was verfihrerisch st schmecken soll, wird durch diesen Gewdrzzucker g
noch feiner und exotischer im Geschmack und im Duft: Desserts mit Schoko- '
lade, Obstsalat, Eiscreme, Parfaits, Soufflés, Creme brllée, Obstkuchen und i X
trockene Kuchen, Kompotte und Marmeladen, frische Friichte mit Milch und JHp—
Zucker, stike Knodel, Krapfen und nattrlich Milch-Shakes, Kakao oder andere
Schokoladengetranke. Der TNT Gewdlirzzucker verleiht auch Steaks und Ribs
einen besonderen Geschmack.

Tipp: Dieser hochwertige Gewlrzzucker ist sehr intensiv und r1
ergiebig. Also besser nachwirzen als zu viel des Guten. & ;

Zitronenpfeffer 70g

Eine grobe Pfeffermischung - mit schwarzem, weifkem und grinem
Pfeffer - die mit naturlicher Zitrone und Orange aromatisiert ist.

Die kraftig-aromatische Mischung wirzt Vorspeisen, Salate, Suppen
und Saucen sowie Fleisch- und Gemusegerichte.

& s X
Kaffeesalz 120g g

Eine perfekte Mischung aus Salz, Kaffee, Vanille, Zimt und welren Geheimnissen .‘
fur Huhn, Pute oder Barberieente. Auch Lamm, Schwein, Hirsch und Reh lassen sich
damit hervorragend wiirzen. o

Fir eine einheitliche Optik in
Ihrem Gewdirzregal sind alle
Gewilirzdosen gleich grof.
Verflgbarkeit der Gewtlrze auf
Anfrage bei lhrem Handler!
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Zutaten fiir 4 Personen

100 g Raucherforellenfilets

100 g Creme fraiche

1TL Kaffeesalz

1TL Pfeffermix Schwarzes Gold
5 TL Zucker

Pumpernickel / Kanapees

Raucherforellenfilets in eine
groRe Schiissel bréseln, mit
Kaffeesalz, Pfeffermix und
Zucker wirzen.

Creme fraiche dazugeben
und alles zusammen

mit einem Stabmixer so
lange ptrieren, bis eine
feine homogene Masse
entstanden ist.

1Tag in den Kihlschrank
stellen, mindestens jedoch
fur ca. 4 Stunden.

Nun die
Raucherforellenmousse auf
Pumpernickel/Kanapees
streichen und mit ein wenig
Kaffeesalz pudern.

Diese Happchen eignen
sich wunderbar als kostliche
BegriiRung zu einem
kulinarischen Abend!

EEFE & BEHT

FFERMIX



MOUSSE
VON DER
RAUCHERFORELLE




400 ml Sahne

400 ml Geflugelfond oder Milch

1 EL Speisestarke
5 EL Salz

1 TL Pfeffermix Schwarzes Gold

2 TL Zucker
300 g Tiefkuhl-Erbsen

4 EL Creme fraiche

Zitronenpfeffer

Sahne und Milch (oder
Gefliigelfond) gemeinsam
mit Starke, Salz, Pfeffermix
und Zucker in einen Topf
geben und mit einem
Schneebesen glatt rihren.
Unter Riihren zum Kochen
bringen und 2-3 Min.
kdcheln lassen bis die
Starke bindet.

Die Tiefklihl-Erbsen in
die kochende Flussigkeit
geben, den Topf auf die
Seite stellen und ca. 5-8
Min. ziehen lassen.

AnschlieRend mit einem
Stabmixer zu einer feinen
Cremesuppe plrieren.

In tiefen Tellern anrichten,
einen Essloffel Creme
fraiche obenauf geben
und mit Zitronenpfeffer
bestreuen.

HEND & KENT

KOCHE
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Zutaten fiir 4 Personen
Schweinefilet am Stiick,
ca.800¢g

Olivendl zum Anbraten
BBQ4C Pfeffersteak
Fleur de Sel Mediterran

Je 1rote, grine und

gelbe Paprika

2 Zehen Knoblauch

1 Bund Lauchzwiebel

1 EL Olivendl

1 Dose (425 ml) Tomaten ganz,
geschalt

2 TL Fleur de Sel Mediterran

2 TL TNT Zucker Tonka & Tahiti

2 Susskartoffeln (Batate)

200 ml Sahne

1 Schuss Milch

1 EL Butter

2 TL Kaffeesalz

1TL Pfeffermix Schwarzes Gold

Zubereitung

- .

Olivendl in einer Pfanne mit etwas Fleur de Sel S
erhitzen bis es leicht raucht. Mediterran und BBQ4C
Das Schweinefilet am Stlck kurz Pfeffersteak bestreuen.

von allen Seiten scharf anbraten,
aus der Pfanne nehmen, in 2-3
cm dicke Scheiben schneiden
und mit BBQ4C Pfeffersteak
und Fleur de Sel Mediterran
bestreuen. Das PUree mit

dem Paprika ragout und je 2
Schweinemedaillons schén

auf einem Teller anrichten und



VOM SCHWEINEFILET MI'T
SUSSKARTOFFELPUREE UND
PAPRIKARAGOUT




4 Schweinerilickensteacks a

160 g, vom Metzger flach klopfen

lassen!

2 Eier

Schuss Sahne

10 EL Semmelbrosel

Gewlirzmischung Bruschetta Olive

Olivenol zum Ausbacken

500 g Buschbohnen

6 Aste Kirschtomaten

1Zehe Knoblauch

1 EL Olivendl

1TL TNT Zucker Tonka & Tahiti
3 TL Fleur de Sel Mediterran
1TL BBQA4C Pfeffersteak

250 g Spaghetti

200 ml Sahne

100 g Parmesan

1 EL Butter

1 TL Pfeffermix Schwarzes Gold

Spaghetti in Salzwasser al dente
kochen, anschliekend in ein
Sieb gielken und mit kaltem
Wasser abschrecken, beiseite
stellen. Die Bohnen putzen, in
Salzwasser bissfest kochen,
abschitten und in Eiswasser
abschrecken. Aus dem Wasser
nehmen und beiseite stellen.

4 Aste Kirschtomaten in ein
Litermal zupfen. Den Knoblauch
schalen, mit dem Olivendl und
den Gewiirzen zu den Tomaten
geben und alles zu einer glatten
Sauce plrieren.

Die Sauce in einen Topf gielken
und die Bohnen hinein geben.
Restliche Kirschtomaten
abzupfen, auf die Bohnen
legen, Topf mit einem Deckel
verschlieRen und das Kochfeld
einschalten. Sobald Dampf
austritt das Kochfeld wieder
abschalten, Topf darauf stehen
lassen.

Den Parmesan wiirfeln, mit

der Sahne, der Butter und

dem Pfeffermix in einen Topf
geben und aufkochen lassen.
Anschliekend mit einem
Stabmixer zu einer feinen Sauce
purieren und das Kochfeld
abschalten. Die kalten Spaghetti
in die Sauce geben und
zugedeckt stehen lassen.

Eier und Sahne in einer Schiissel
verquirlen. Die Semmelbrosel
mit 3 EL Bruschetta Olive in einer

zweiten Schissel gut vermischen.

Die Schnitzel erst durch das Ei
ziehen und dann in der Panade
walzen, etwas andriicken. In einer
Pfanne reichlich Ol nicht zu hei
werden lassen und die Schnitzel
im tiefen Fett von beiden Seiten
knusprig ausbacken. Die Schnitzel
auf ein Kiichenkrepp legen.

Die Spaghetti mit einer Gabel

durch die Sauce ziehen, zu einer
Rolle drehen und auf einem Teller
anrichten. Das Bohnen-Tomaten-
GemdUse neben den Spaghetti
arrangieren, das Schnitzel
obenauf legen.

AbschlieBend nochmals

mit etwas Gewlrzmischung
Bruschetta Olive bestreuen.



|
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SCHNITZEL IN BRUSCHETTA- 8

OLIVEN-PANADE MIT SPAGHETTI IN
PARMESANSAHNE UND BOHNEN
TOMATEN-GEMUSE



Zutaten fiir 4 Personen

6 Blatt Gelatine

400 ml starker Kaffee

Schuss Amaretto oder Kaffeelikor
400 ml Sahne

1EL TNT Zucker Tonka & Tahiti

Zubereitung

Gelatine in kaltem Wasser

ca. 10 Minuten einweichen.
Anschliekend das Wasser
abschitten, die Gelatine mit dem
warmen Kaffee tibergieken und
mit einem Schneebesen glatt
ruhren.

Einen Schuss Likor zugeben,
umruhren und dann solange

in die Kiihlung stellen, bis die
Masse am Schiisselrand anzieht
bzw. fest wird.

In der Zwischenzeit die Sahne
mit 2 EL Zucker steif schlagen.
Den halbfesten Kaffee aus der
Kihlung nehmen und die Halfte
der Sahne unterheben.

Die Masse in Glaser fillen, die
restliche Schlagsahne darauf
verteilen und mit TNT Zucker
bestreuen.

Fir 1 Stunde in die Kiihlung
stellen, anschliekend kann
serviert werden.

TIPP!
Man kann auch auf die Gelatine
verzichten und den Kaffee unter
Riihren solange mit Sahnefest

einstauben bis dieser cremig
fest wird.

. \
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KOCHEN
IST EIN GENUSS

Mit diesem Journal mochten

wir Ihnen eine einzigartige
Inspirationsquelle fiir die
Verwirklichung Ihres Kiichentraums
an die Hand geben. Lassen Sie sich
faszinieren von der wunderbaren
Welt der KENO KENT Kiichen.
Erleben Sie Form, Farben, Design
und Technik auf hochstem Niveau

in perfekter Harmonie.

PLANEN IST
UNSERE LEIDENSCHAFT

Mit Liebe zum Detail planen und
realisieren wir gemeinsam lhre
GENIESSERKUCHE.

Wir laden Sie herzlich ein, Ihnen hierbei als

erfahrener Partner zur Seite zu stehen.

JAHRE

GARANTIE

Bei Massivholz und

Leder kénnen Struktur-/
Farbdifferenzen auftreten,
da es sich um Naturprodukte
handelt. Bei Interesse an
Elektrogeraten erhalten

Sie alle Informationen zur
Energieeffizienzklasse

von lhrem Fachhéandler.

Die Copyrights der
Abbildungen unterliegen
den jeweiligen Rechte-
inhabern. Modellabweich-
ungen, Irrtiimer, Druckfehler
und Liefermdglichkeiten sind
vorbehalten. Grundsatzlich
gelten die AGB's der
jeweiligen Hersteller.
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